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B VINDE LA SEMAIVE
" DEG"S'A'IO“. La robe est rouge rubis
B CHATEAU COUSSIN profond. Le nez domine par les fruits noirs est

riche, puis revele quelques notes de torr etactlon

r r
En bouche. l'attaque est franche. La puissance
OUV% %Sar rO e 2011 tannique de la syrah est er[uﬂlbl ee par le gre-

nache et le cabernet. les tannins sont Souple:. et

Cevinde |Ongue gaﬁde AQO.C. Cétes de Provence Sainte- iCtOiI’E, _ veloutés, En fin de bouche, des notes de reglisse
compose de 85 % de surah, 10 % de grenache et 5 % de cabemet-sauvignon, apparaissent.
revét un nouve hablllage pour CEtte Cuvee., ACCORDS. Gigot de chevreuil rou. sauce

grand veneur, civ et de lievre, fromage de chevre
1ot1 avec tapenade. ®
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