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Toupours au sommet. Leurs vignobles s'étendent
sur 300 ha, avec un dge moyen de 30 ans. Les
domaines Sumeire entament leur demiere année
de reconversion biologique. Labourage et travail
a I'ancienne, vendanges manuelles. Les vignes
sont cultivees selon les regles de lagnculture rar-
sonnée et en respectant la charte “Mutntion
mediterranéenne en Provence”.

Superbe Cotes-de-Provence Sainte-Victoire
cuveée César rosé 2012, Grenache 60%, Cin-
sault 20%. Tibouren 10%, Syrah 10%. Macéra-
tion pelliculaire de la vendange sélectionnée,
egrappée a basse température dans les pressoirs
themo-régules en acier inaxydable, puis fermen-
tation @ tempeérature contrdlée en cuves acier
inccydable.... qui a collectionné les récompenses
(meédailles d'Argent au concours général agncole
Pans 2013, d"Argent aux Vinalies Internationales
2013, Courcnne d'argent au concours des Vigne-
rons du Roy René 2013), de belle teinte. de
bouche pleine, un vin tout en nuances et dis-
tinction, oU s entremélent les notes de péche et
de groseille, une reussite, comme a I'accoutu-
meée. Le Cotes-de-Provence Chateau Cous-
sin Sainte-Victoire rouge 2011, au nez de
fruits surmins (framboise, cassis) et d humus.
de bouche intense et dominé par le pruneau
confit, est un vin trés équilibré, tout en persis-
tance, a déboucher sur un civet

Le Cotes-de-Provence Sainte-Victoire Cha-
teau Maupague rouge 2009, 1ssu d'un termoir
d'eboulis et de colluvions dargiles ou de grés,
au nez complexe o0 prédominent le cassis et |a
grosellle, aux tanins fondus mais bien présents.
Le Cotes-de-Provence Sainte-Victoire Cha-
teau Maupague rosé 2012, medaille de Bronze
au concours general agricole 2013, marqué par
son Grenache trés majontaire (B5%, le reste en
Cinsault), est tout en fruité, associant nervosite
et ampleur, finement épicé, sec et fnand a la fois,
trés aromatique en bouche.

Provenant de leur vignoble de Cuers, le Cotes-
de-Provence Chateau L'Afrique rouge 2009,
alliant une finesse tannigque a une rondeur en
bouche persistante, d'une trés jolie finale avec
ces notes de fumé et de fraise des bois surmi-
ne. Godter aussi le Cotes-de-Provence Cha-
teau d'Afrique rosé 2012, médailles d'Or au
Concours des vignerons indépendants 2013, et
de Bronze au Concours des vins de la foire de
Brgnoles 2013, de teinte pdle, un vin qui sent |3
rose et les fruits frais. vrmiment trés seduisant.
Me pas hésiter.



