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YYWPW® A |3 téte des Premiers Grands Vins
Classés. C'est en... 1238 que I'on trouve la plus
ancienne trace d’'un Sumeire 3 Trets.

Les vignobles s'étendent sur 300 ha, avec un age
moyen de 30 ans. Les vignes sont cultivées selon
les regles de I'agriculture raisonnée, labourage et
travail 3 I'ancienne, en respectant la charte “Nutri-
tion méditerranéenne en Provence”. Le cahier

des charges privilégie au niveau de chaque terroir
les méthodes prophylactiques, les processus bio-

logiques, |'autodéfense de la plante, la phyto-
technie et le potentiel au sol. Ceci dans un but
de respecter 2 la fois |'environnement et la santé
des utilisateurs et des consommateurs. Dans de
nombreuses zones cultivées selon NMP, on arrive
3 ne plus réaliser de traitements insecticides. Ce
cahier des charges est actualisé chaque annee.
Les producteurs tiennent un cahier d'exploitation
contrélé par un organisme indépendant. Les vins
collectionnent les récompenses.

Exceptionnel Cétes-de-Provence Sainte-Vic-
toire rosé cuvée César a Sumeire 2014, 75%
Grenache et 25% Syrah, dont I'étiquette reproduit
un détail de 'ceuvre congue et signée par le sculp-
teur César, dédicacée a la famille Sumeire en 1987,
et reproduite sur les coffrets d'emballages, est un
bien joli vin, de robe légérement, racé, aux conno-
tations subtiles de petites fleurs blanches, tout
en élégance d'ardmes, avec cette discrete pointe
d'épices en finale, vraiment exceptionnel.

Lle Cotes-de-Provence Chateau Coussin
Sainte-Victoire rouge 2011, au nez de fruits
surm(ris (framboise, cassis) et d’humus, de
bouche intense et dominée par le pruneau confit,
est un vin trés équilibré, tout en persistance, qui
poursuit une belle évolution comme le Cétes-
de-Provence Sainte-Victoire Chateau Mau-
pague rouge 2009, issu d'un terroir d'éboulis
et de colluvions d'argiles ou de grés, au nez
complexe ot prédominent le cassis et la groseille,
aux tanins fondus mais bien présents, parfait sur
des cannellonis. Le Cétes-de-Provence Sainte-
Victoire Chateau Maupague rosé 2014, Gre-
nache 70%, Cinsault 25% et Syrah 5%, est
friand, vif et parfumé, trés persistant en bouche
ol I'on retrouve des nuances de fruits frais, a ser-
vir avec une soupe d'étrilles au fenouil ou un
loup grillé.

Provenant du vignoble de Cuers, il y a encore ce
Cétes-de-Provence Chateau d’Afrique rosé
2014, Grenache 40%, Cinsault 20%, Syrah 20%
et Tibouren 20%, de robe délicate, alliant ner-
vosité et rondeur, vif, bien parfumé, d'une tres
jolie ampleur en bouche, & prévoir avec des cala-
mars farcis ou un caviar d'aubergines.

Superbe Cétes-de-Provence Sainte-Victoire
Chateau Coussin rosé 2014, Grenache 65%,
Cinsault 20% et Syrah 15%, de belle couleur,
tout en finesse, de bouche fine, aux arémes de
fruits frais et de rose, d’'une longue finale parfu-
mée. Savoureux blanc 2013, pur Rolle, trés carac-
téristique de son cépage, d'une rondeur agréable,
oll s'entremélent des notes d'amande, de fruits
mars et de bruyere, trés harmonieux.



