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(1) Véritable musée
d'art contemporain

a ciel ouvert, Peyrassol
préserve ['excelience
de son passé et de ses
cuvées. (2) Le Domaine
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de Mingraut Tramontane rgiimEn g A%
n'est plus disponible cote 4, roscs

qu'en magnum, chouette ! fva Crane

£ €1 (08 s g BLANCS GOULEYANTS, ROSES FRAPPES, VOIRE MEME ROUGES LEGERS...

caves ultra modemes POUR FETER LE RETOUR DES BEAUX JOURS, UNE BELLE SELECTION DE VNS

Gu Domaine Tropez que 'on FRUTES, JEUNES, SUBTILS, INVVENTIFS QUI PROVOQUENT DIRRESISTIBLES ENVIES DE

produit e White Rose JOURNEES ENSCLELLLEES, DE VACANCES INTERMINABLES ET DE JOYEUX APERITIFS

(wwaw.domainetropez.com). ENTRE AMIS | UN PLAISIR A PROLONGER TOUT AU LONG DE L'ANNEE... Par Mari Daunas

(4) et (5) Chateau et

Clos Peyrassol, des n peu de Kgéreté pour les vacances et les repas taiiées dans la roche et ciselées dans les murs et sculp- exigeante qui respecle son terrair et les 2000 ans d'his- caraclére ou chateaux classés ouvient leurs portes aux
Cates de Provence d'été, on ne demande que ga! Le vin, produit du tures d'art contemporain qui habitent ces collines du toire qu'il véhicule, enrichit ka gamme de ce cru classé de passionnés le temps d'une dégustation ou d'un séjour
marqués du sceau de sol el source de vie, porte en Wi de belles pro- pays varois. Stué & 300 matres d'aftitude, le vignoble Provence. Une bouteile de rosé tangue sur une mer de bucolique. Une occasion unique d'appréhender un état
I'harmonie maitrisée. messes de générosité et de découvertes grisan- bénéficie d'un sol argio-calcaire et d'un empierrement glace : une « Eternelle Favorite » | Robe veloutée couleur  d'esprit qui priviégie l'authenticité, le respect et I'innova-
(6) & (14) Perle de Margui tes. Pas un vin qui ne libére le méme parfum : fleurs, fruits important qui, associés & des cépages soignausement péche de vigne, nez de rose ancienng et de pivoine su- tion au service du terroir, et force ke respect. Au détour
(www.chateaumargui.com), ou confiseries. Alors suivez le guide, affitez vos sens et sélectionnés, produisent des blancs dont les délicats blimé par des notes de fraises des bois et de ciémentine, d'une route de campagne serpentant librement ou plon-
Chéteau Mentone bio laissez-vous gagner par une impressionnante palette  ardmes de fruits font vibrer les papilies de bonheur et des elba évoquerail presque la passante chére a Baudelaire, geant vers des calanques de craie éblouissante, toisant
(chateaumentone.com), d'émoations tantdt fortes, tantot fraiches. rosés tout suavité et gourmandise (www.peyrassol.com), fugitive beauté dont le regard fait soudainement renaitre la Sainte-Victoire ou flirtant avec la fidvie tropézienne, les
Chéteau Roubine, Plantées sur les contreforts du massif des Maures, sur Les pays du rosé brilent sous le sotel, exactement... Le (www.chateaudesaintmartin.com)... vignobles réservent de bien belles surprises. Au chateau
Wine Note, Cte de roses cette terre de Provence oli la torpeur estivale est & peine Chéteau Saint-Martin n'échappe pas a la régle. Ce ma- Le sud de la France occupe une place centrale sur la pla- Font de Broc, outre le déiicieux blanc aux accents gour-
de Geérard Bertrand (gerard- perturbée par le chant strident des cigales, lesvignesdu  gnifique domaine de I'armiére-pays varois qui consernve les nisphére des vins gorgés de soleil et de bonne humer, mands de poire, médaile d'argent 2013, des écuries
bertrand.com) et Chéteau domaine de Peyrassol prospérent depuis 800 ans main- secrets d'une grande famille frangaise depuis le début du Regroupés sur I'appeliation www.vinsdeprovence.com, dernier cri accueilient un élevage de purs sangs lusita-
T'Afrique de la famille tenant, De la commanderie templiére des origines, des  XVIIl" siécle, reste profondément marqué par sa longue six cents producteurs et quarante sociétés de négoce niens (www.chateau-fontdubroc.com), Non loin de I'ab-
Sumere.. . a rafraichir généralions de vignerons ont fait perdurer la ferveur et ke histoire dont on trouve déja des traces au I siécle avant font les beaux jours des tables d'été, organisant méme baye du Thoronet, le Clos d'Alari a aménagé quelques
dans le « D-Vin BOte » tenoir d'exception. Aujourd'hui encore, une famile de  Jésus-Christ. Quelques vestiges ont traversé les ans, des visites guidées sur cette terme généreuse et contras- chambres entre les vingt hectares de vigne. la truffiére de
(12) 0'Eric Berthés passionnés y élabore des cuvées de grande renommée  comme la villa gallo-romaine et la cave souterraine édifiée 3 tée, lumineuse et accueilante, qui abrite un monde - 160 arbres et les oliviers omniprésents (www.leclosda-
pour I'Orfévrerie d'Anjou dans le respect des traditions du passé. Dans une mise par les moines au XII'. Depuis 1984, Adeline de Barry, file i gneron porté par I'excelience (www.routedesvinsdepro- lari.com). Au Chéteau Léoube, vous dégusterez un vin
(250 €, www.0a1710.com). en abyme de son histoire, entre croix de I'Ordre de Malte  de la propriétaire la comtesse de Gasquet, vigneronna § vence.com). Maisons d'hdtes ravissantes, domaines de rosé pétilant aux golts prononcés de pamplemousse.
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(1) Sur la route des vins
de Provence, rien ne vaut
une petite halte pour
s'imprégner de la beauté
des termes vigneronnes,
(2) et (14) Face & la Sainte-
Vicloire, la famille Sumeire
produit le Chéteau Coussin,
un vin blanc au nez trés
fiatteur. (3) A Mingraut,

les grappes sont récoltées
a la main. (4) a (19) Pour
encapsuler du plaisic
partagé, les bouteilles
rivalisent d'excentricité
avec leur gabe généreux,
leur blancheur givrée ou
leurs étiquettes graphiques.
Rosés de Léoube et

du Chiteau de Berme
(chateaubeme.com),
Chéteau Pampelonne
(www.mavigne.com),
César de Sumeire, Berticot
blanc, Domaine Tropez
rosé, Chateau Nestuby
(nestuby-provence.com),
cuvée haut de gamme

« Improbable » du
Chéteau de la Brigue
(domainedebrigue.com),
Etemnelle favorite du
Chéteau Saint-Martin, Clos
d'Alari, Domaine d’Eole
(www.domainedeole.com),
un gouleyant inventaice

4 la Prévert des meilleurs
crus du moment !

dans I'envircnnement paradisiaque du Cap Bénat face
aux fles de Porquerolies et du Levant (www.chateau-
leoube.com). Une balade ceno-romantique qui pourrait
se poursuivie & I'envi tant la région regorge de pétites de
ce type : du chéteau de I'Aumérade dont les crus ren-
dent hommage au duc de Sully, qui y planta le premier
mirer de France en 1594 (www.aumerade.com) a celui
de Jasson qui truste les médailes d'or depuis 20 ans
(www.chateaujasson.com) ; des terres aixoises de la fa-
mile Sumeire dont le sculpteur César raffolait (www.su-
meire.com) aux mikésimes classés du Chateau Roubine
(www.chateauroubine.com) ; de la Commanderie de
Bargemone qui mixe cuvée de prestige et design nova-
teur (www.bargemone.com) au Mas du Cadenet qui féte
celte annde, son bicentenaire avec une édition imitée
(www.masdecadenet.fr)... les coteaux ol lavigne bolt la
séve des profondeurs et les reflets du Ciel sous lesquels
les grappes respirent la soleil signent des anatomies par-
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ticuliéres qui ne manquent jamais de glamour. Pius loin,
sur l'arc de vignes tendu entre 'Espagne et la péninsule
italienne, les trés venteuses Corbiéres sont injustement
méconnues... Entre la colline et la riviére de la Jourre,
entouré de pinédes et de garmigue et protégé de pla-
tanes et de cyprés, ke Domaine de Mingraut abrite d'im-
posantes batisses de pierre. Mingraut qui date de la fin
duXIX* siécle, s'étend sur dix-huit hectares au pied de la
montagne d'Alaric, roi wisigoth, Femme actuelle et dy-
namique, Véronique Robin-Cuculibre a repris les rénes
de ces termes labourables en 1997, sans = aucune expé-
rience, aucun antécédent famiial mais avec une farou-
che volonté d'apprendre ancrée au plus profond » d'efle-
méme. « J'aime les longues heures passées dans les
vignes & palisser, & labourer, les levers de solel, la lumiére
du matin qui fitre au travers des rangées. J'aime le bruit
des cuves qui fermentent, les odeurs des molits pen-
dant les remontages, le silence des cuves quand on ren-
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tre pour sortir le marc =, poursuit-ele passionnée. De-
puis, ses vins chamus, qui gagnent en expression et en
€ékgance, d'années en années, sont le résultat d'une
grande variélé de cépages, d'une agricuiture biologique
opérée dans le respect du terroir et d’une récolte ma-
nuelie en caissette pour ne pas abimer les fruits. Ses jo-
Iis blancs, chaleureux, fruités et aromatiques sont par-
faits I'été en apéro, trés bonne tenue également avec ks
viandes blanches et les poissons cuisinés, tout comme
ses rouges aux complexes parfums de kirsch, de régiis-
se et de fruits noirs (www.corbieres-bio.fr).

En remontant vers I'ouest, au bord de la Garonne qui
s'évase en estuaire en Gironde et courtise la Dordogne,
les vignerons de Duras ont le vent en poupe, raflant mé-
datles et récompenses. Sur cette terre apre & conquérir,
véritable explosion géologique, ils défendent un amour
viscéral de la vigne et se prévalent d'un bel esprit rebelie.
Leurs vins sont & cette image et ca marche | Berticot, cu-
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vée premiére, leur blanc sec milésimé 2012, s'avére élre
un sauvignon trés aromatique avec une bouche ample
et généreuse d'agrumes, que I'on siroterait bien voion-
tiers au cap Ferret devant un plateau d’hutres (www.
berticot.fr) ! Paralilement en Bordelais, pays des grands
cius superstars, I'essor du rosé est spectacuaire etena
surpris plus d'un, par leur originalité aromatique, leurs
cépages, aussi par leur couleur et leur typicité. Le Wine
Note, doux mélange de meriot et de cabernet-franc, en
est un généreux exemple : robe pétale de rose, franche
el lumineuse, nez d'une belle intensité de petits fruts
rouges et de banane et longue persistance aromatique
en bouche... Qui dit mieux (www.tutiac.com) ? Et si
comme Lord Byron, vous pensez que « ke vin consok les
tristes, rajeunit les vieux, inspire les jeunes, soulage les
déprimés du poids de leurs soucis », alors ces crus raffi-
nés sont autant de promesses de jolis moments de con-
vivialité & partager. .. avec modération !

(16) Situé au ceeur de
presqu'ile de Saint-Tropez
s dresse La Madrague,
un site unique qui
s'étend jusqu'aux plages
de sable fin de Gigaro.
Engagé dans |'agriculture
biologique, le domaine
collectionne les médailles
tout en garantissant des
cuvées 100 % naturelies,
sans aucun pesticide. ..
Et nous, on aime
(0494 49 04 54).



