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COTES-DE-PROVENCE-SAINTE-
VICTOIRE

Abrités de I'influence maritime et marqués par le mistral,
les rosés des cotes-de-provence-sainte-victoire possedent
la particularité d'étre portés sur la fraicheur, dotés d'une
belle trame d'acidité et révélent ainsi toute I'élégance de

leur terroir.

CHATEAU COUSSIN
Cotes-de-provence-sainte-
victoire, cuvée César, 2012
Propriété de la famille Sumeire, le
domaine, installé dans |'une des plus
vieilles propriétés de Trets, est entie-
rement cultivé en agriculture biolo-
gique. Cette cuvée du dernier millé-
sime présente un nez trés aromatique
sur des petits fruits rouges et noirs qui
se prolonge par une bouche portée sur
le registre acidulé et la gourmandise.
Des notes d'épices douces et une belle
trame de fraicheur caractérisent aussi
ce joli rosé de gastronomie. On pourra
le déguster sur des plats asiatiques, ou
plus classiquement, sur un poulet aux
€pices. 26 € env. départ cave.

VEU R C PROVENCE

COTES-DE-PROVENCE (BIENTOT)
PIERREFEU

L'appellation cotes-de-provence-pierrefeu n'entrera

en vigueur que pour le millésime 2013 a venir. Le terroir

de Pierrefeu, englobant 13 communes, donne naissance

a des vins rosés élégants, plutot des cuvées de gastronomie,
a la fois sur la rondeur fruitée et la minéralité.

CHATEAU LAFRIQUE
Cotes-de-provence, 2012

Un nez délicat sur le registre floral,
avec une pointe de rose ancienne
pour ce rosé élégant qui présente
un joli fruit mdr en bouche et un bel
€quilibre, doublé d'une agréable viva-
cité. Plutdt suave, cette cuvée nette
accompagnera parfaitement un loup
au fenouil ou des cotelettes d'agneau
au romarin. 11 € environ départ cave.




